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HISTORY OF A CHILEAN ICON

CABALLO LOCO, ORIGINARIO DE LAS BODEGAS DE VALDIVIESO, UNA DE LAS CASAS VINICOLAS MAS ANTIGUAS Y
PRESTIGIOSAS DE CHILE, REPRESENTA UNA PROPUESTA ENOLOGICA DISRUPTIVA. UN ENSAMBLAJE CHILENO QUE
DESAFIO LAS CONVENCIONES DE ANADA Y SELECCION DE UN SOLO VALLE PARA CONSAGRARSE COMO UN
[CONO SINGULAR DE NUESTRO PAIS.

LA CONCEPCION DE CABALLO LOCO SE REMONTA HACE TRES DECADAS, CON EL LANZAMIENTO DE SU PRIMERA
EDICION, CABALLO LOCO N°I, UN BLEND MULTI-COSECHA QUE DEBUTO EN 1994 CON VINOS DE 1992 A 1994. SU
BASE ORIGINAL LA CONFORMARON CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, CARMENERE Y CABERNET FRANC,
PROCEDENTES DE LOS VALLES DEL MAULE Y COLCHAGUA. EL NOMBRE 'CABALLO LOCO' RINDE TRIBUTO A UNO
DE LOS FUNDADORES, FIGURA CLAVE EN LA PROYECCION INTERNACIONAL DE VALDIVIESO.

UNA FRACCION DEL COUPAGE INICIAL DEL N°I SE RESERVO ESTRATEGICAMENTE; LOS VINOS MAS JOVENES
CONTINUARON SU CRIANZA INDIVIDUAL EN BARRICAS, CON EL OBJETIVO DE INTEGRARSE POSTERIORMENTE A
ESTA RESERVA, DANDO FORMA A LA SIGUIENTE EDICION, SIEMPRE UNICA. A LO LARGO DE ESTOS 30 ANOS, ESTE
METODO, INSPIRADO EN LA SOLERA, SE HA IDO PERFECCIONANDO, MANTENIENDO INTACTO EL ETHOS DEL
VINO PRIMIGENIO.

HOY, ESTE ESPIRITU SE CULTIVA CON PASION: LA MITAD DEL BLEND SE EMBOTELLA, IDENTIFICANDOSE CON SU
NUMERO DE EDICION ESPECIFICO, MIENTRAS QUE EL RESTO SE GUARDA COMO RESERVA, CONTINUANDO SU
EVOLUCION EN UNA COMBINACION DE FUDRES Y ESTANQUES. EN PARALELO, LOTES DE VINEDOS SINGULARES
SE AFINAN POR SEPARADO EN BARRICAS, LISTOS PARA SU INCORPORACION EN LA GENESIS DE UNA NUEVA
EDICION.

LA EDICION N°21 EXPLORA LA AMPLITUD Y RIQUEZA DE LA DIVERSIDAD VITICOLA CHILENA, RECURRIENDO A
VALLES COMO LIMARI, QUE APORTA UN SYRAH DISTINTIVO; MAIPO, CUNA DE UN CABERNET SAUVIGNON DE
GRAN EXPRESION; COLCHAGUA, TERRUNO DEL MEJOR CARMENERE; CURICO, CON SU ELEGANTE CABERNET
FRANC, MERLOT Y MALBEC; MIENTRAS QUE EL SECANO DEL MAULE ADQUIERE CRECIENTE RELEVANCIA CON
EL CARIGNAN Y LA GARNACHA.

EN PALABRAS DEL ENOLOGO BRETT JACKSON: “CUANDO SE CONCIBIO CABALLO LOCO, VALDIVIESO AHONDO
EN LA IDENTIDAD DE CHILE PARA CREAR UN VINO FINO QUE DESTACARA Y ENCARNARA EL ESPIRITU LIBRE DE
NUESTRA TIERRA. EL RESULTADO FUE UN BLEND AUDAZ DE VARIEDADES Y ANADAS, CON UNA PERSONALIDAD
PROPIA E INDOMITA"
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WINEMAKING

CADA EMBOTELLADO DE CABALLO LOCO ES UNICO, IDENTIFICADO AL
EMBOTELLAR CON EL NUMERO DE EDICION EN LA ETIQUETA. ESTE ES UN
PROCESO LARGO, ELABORADO Y DELICADO. EN EL CASO DE CABALLO
LOCO N°21, EL PROCESO SE INICIA RESERVANDO LA MITAD DE LA EDICION
N°20, COMO YA ES TRADICION EN NUESTRA CASA.

PARA REALZAR AUN MAS LAS COMPLEJAS SUTILEZAS DE AROMAS, SABORES
Y TEXTURAS DE ESTE VINO YA DE POR SI COMPLEJO —~UNA MEZCLA DE 29
ANADAS Y 10 VARIEDADES—, SE LLEVA A CABO UNA CRIANZA EN UNA
COMBINACION DE FUDRES, BARRICAS DE ROBLE FRANCES Y ACERO
INOXIDABLE.

NUESTRA TECNICA SIGUE DE CERCA EL METODO DE SOLERA, ADAPTADO A NUESTRAS CONDICIONES
PARTICULARES. VINOS SIN MEZCLAR, PROVENIENTES DE LOS LOTES MAS SELECTOS A NUESTRA
DISPOSICION, SE CRIAN POR SEPARADO EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES, TANTO NUEVAS COMO
USADAS. TIPICAMENTE, CADA VINO REQUIERE ENTRE 2 Y 4 ANOS DE CRIANZA ANTES DE SU
INCORPORACION A UNA EDICION FINAL DE CABALLO LOCO.

EL PROCESO DE MEZCLA ES PACIENTE Y DELIBERADO, TOMANDO EN PROMEDIO 18 MESES PARA LA
CREACION DE UNA NUEVA EDICION. DURANTE ESTE PERIODO, LOS VINOS SIN MEZCLAR SE EVALUAN
Y SE PRUEBAN CON LA BASE EXISTENTE, MIENTRAS SE LES DA FORMA PARA CREAR UNA
INTERPRETACION UNICA.

MEZCLA MULTI VINTAGE DE 1992 A 2022 (COMPILACION DE 29 ANADAS). EN ESTA EDICION, LA ZONA
INTERIOR DEL SECANO DEL MAULE ESTA ASUMIENDO UN ROL MUY IMPORTANTE.

SE INCORPORARON MAS DE 10 VARIEDADES, SIENDO LAS MAS SIGNIFICATIVAS CABERNET SAUVIGNON,
CABERNET FRANC, CARIGNAN, CARMENERE, SYRAH Y GARNACHA. LA EDICION N°21 PRESENTA UNA
COMPLEJIDAD Y TENSION NUNCA ANTES VISTAS.
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