
ORIGEN
Chile

ALCOHOL %
14,5 % Vol

AZÚCAR RESIDUAL
2,59 g/l

PH
3,55

ACIDEZ
5,28 g/l

N°21

29 COSECHAS EN TOTAL

2022 - 28%
2021 - 14%
2019 - 12%
2018 - 12%
2015 - 8%
2017 - 8%
2016 - 6%
2020 - 5%
2013 - 3%
2012 - 2%
2011 - 1%

1992 a 2010 - 1%

VARIEDADES
Cabernet Sauvignon - 38,7%

Cabernet Franc - 16,5%
Carignan - 14,7%

Carmenere - 12,8%
Syrah - 12,3%

Grenache, Mouvedre, Petit Verdot,
Tannat, Petit Syrah, Tempranillo

5%-

VALLES
Maule - 46%
Maipo - 39%
Limari - 12%

Cachapoal - 3%



HISTORY OF A CHILEAN ICON

Caballo Loco, originario de las bodegas de Valdivieso, una de las casas vinícolas más antiguas y
prestigiosas de Chile, representa una propuesta enológica disruptiva. Un ensamblaje chileno que
desafió las convenciones de añada y selección de un solo valle para consagrarse como un
ícono singular de nuestro país.

La concepción de Caballo Loco se remonta hace tres décadas, con el lanzamiento de su primera
edición, Caballo Loco N°1, un blend multi-cosecha que debutó en 1994 con vinos de 1992 a 1994. Su
base original la conformaron Cabernet Sauvignon, Merlot, Carmenère y Cabernet Franc,
procedentes de los valles del Maule y Colchagua. El nombre 'Caballo Loco' rinde tributo a uno
de los fundadores, figura clave en la proyección internacional de Valdivieso.

Una fracción del coupage inicial del N°1 se reservó estratégicamente; los vinos más jóvenes
continuaron su crianza individual en barricas, con el objetivo de integrarse posteriormente a
esta reserva, dando forma a la siguiente edición, siempre única. A lo largo de estos 30 años, este
método, inspirado en la solera, se ha ido perfeccionando, manteniendo intacto el ethos del
vino primigenio.

Hoy, este espíritu se cultiva con pasión: la mitad del blend se embotella, identificándose con su
número de edición específico, mientras que el resto se guarda como reserva, continuando su
evolución en una combinación de fudres y estanques. En paralelo, lotes de viñedos singulares
se afinan por separado en barricas, listos para su incorporación en la génesis de una nueva
edición.

La edición N°21 explora la amplitud y riqueza de la diversidad vitícola chilena, recurriendo a
valles como Limarí, que aporta un Syrah distintivo; Maipo, cuna de un Cabernet Sauvignon de
gran expresión; Colchagua, terruño del mejor Carménère; Curicó, con su elegante Cabernet
Franc, Merlot y Malbec; mientras que el secano del Maule adquiere creciente relevancia con
el Carignan y la Garnacha.

En palabras del enólogo Brett Jackson: “Cuando se concibió Caballo Loco, Valdivieso ahondó
en la identidad de Chile para crear un vino fino que destacara y encarnara el espíritu libre de
nuestra tierra. El resultado fue un blend audaz de variedades y añadas, con una personalidad
propia e indómita”

www.caballoloco.com



WINEMAKING

Cada embotellado de Caballo Loco es único, identificado al
embotellar con el número de edición en la etiqueta. Este es un
proceso largo, elaborado y delicado. En el caso de Caballo
Loco N°21, el proceso se inicia reservando la mitad de la edición
N°20, como ya es tradición en nuestra casa.

Para realzar aún más las complejas sutilezas de aromas, sabores
y texturas de este vino ya de por sí complejo –una mezcla de 29
añadas y 10 variedades–, se lleva a cabo una crianza en una
combinación de fudres, barricas de roble francés y acero
inoxidable.

Nuestra técnica sigue de cerca el método de solera, adaptado a nuestras condiciones
particulares. Vinos sin mezclar, provenientes de los lotes más selectos a nuestra

disposición, se crían por separado en barricas de roble francés, tanto nuevas como
usadas. Típicamente, cada vino requiere entre 2 y 4 años de crianza antes de su

incorporación a una edición final de Caballo Loco.

El proceso de mezcla es paciente y deliberado, tomando en promedio 18 meses para la
creación de una nueva edición. Durante este periodo, los vinos sin mezclar se evalúan

y se prueban con la base existente, mientras se les da forma para crear una
interpretación única.

Mezcla Multi Vintage de 1992 a 2022 (compilación de 29 añadas). En esta edición, la zona
interior del secano del Maule está asumiendo un rol muy importante.

Se incorporaron más de 10 variedades, siendo las más significativas Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Carignan, Carménère, Syrah y Garnacha. La Edición N°21 presenta una

complejidad y tensión nunca antes vistas.
.

www.caballoloco.com




